
4es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER, 
DEL 12 D’OCTUBRE AL 

12 DE NOVEMBRE DE 2023

MENÚ ESPECIAL JORNADES DE BOLETS

MENÚ ESPECIAL JORNADAS DE LAS SETAS

SPECIAL MENU FOR MUSHROOM DAYS

ENTRANTES / STARTERS
Tartaro de lomo de ciervo rojo, helado de ceps y  

galleta crujiente de parmesano y semillas de amapolas

Tartar of loin of red deer, ceps ice-cream and  

crispy parmesan and poppy seed cookie

PRINCIPAL / MAIN COURSE
Carré de cordero al horno Josper, puré de membrillos  

asados al cardamomo y mix de setas en reducción de Merlot

Rack of lamb from Josper owen, roasted quince puree  
with cardamom and mushroom mix in Merlot reduction

POSTRE / DESSERT
Mini Tarta de queso, base de sable bretón de cacao,  

helado de violetas y cremoso de rebozuelos y caqui

Mini cheesecake, Breton sable cocoa base, violet ice  
cream and creamy chanterelle and persimmon

Precio: 49€ por persona, iva incluido.
Bebidas no incluidas.
Price: 49€ per person, vat included.
Drinks not included.

HORARIO
De lunes a viernes, de 18 a 22h.
Sábados y domingos, de 13 a 22h.


