
4es. JORNADES
GASTRONÒMIQUES

SÓLLER, 
DEL 12 D’OCTUBRE AL 

12 DE NOVEMBRE DE 2023

MENÚ ESPECIAL JORNADAS DE LAS SETAS

SPECIAL MENU FOR MUSHROOM DAYS

Copa de Cava de bienvenida

A glass of champagne as a welcome

Ein Glas Sekt zum Willkommen

1.

Canelón relleno de carrillera ibérica y setas y bechamel trufada

Cannelloni stuffed with Iberian pork cheek and mushrooms with 

truffled bechamel sauce

Cannelloni gefüllt mit iberischen Schweinebäckchen,

Pilzen und Trüffel-Bechamelsauce

2.

Solomillo con ceps a la crema, patata y verduritas

Sirloin steak with creamed porcini, mushrooms,

potato and vegetables

Rinderfilet mit Steinpilzcreme, Kartoffeln und Gemüse

3.

Tiramisú

Precio 35,00 €
Bebidas no incluidas. Drinks not included.

Getränke separat.

Hamburguesa de rubia gallega madurada,

ceps y queso provolone.

Hamburger from mature Galician beef,

porcini and provolone cheese.

Hamburger von gereiftem galizischem Rind,

Steinpilze und Provolone-Käse.

Precio: 17,00 € (plato/dish/teller)


